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Hornos pizza gas
Hornos a gas profesionales para la cocción de pizza, focaccia...

HOR.73HOR.72 HOR.74

Potencia: 18000 W
Voltaje: 230 V / 1N / 50-60 Hz
Calorías: 15.480 Kcal/h
Consumo metano: 
G20=1,904 m3/h 
G25=2,215 m3/h 
Consumo GLP: 
G30/31=1,408 kg/h
Temperatura trabajo: 0÷450 ºC
Quemadores: 4
Peso: 141 kg
 Ancho/Profundo/Alto:
(920x620x155) (cámara cocción)
1140x1000x470 (exterior)

Potencia: 13900 W
Voltaje: 230 V / 1N / 50-60 Hz
Calorías:  11.954 Kcal/h
Consumo metano: 
G20=1,470 m3/h 
G25=1,710 m3/h 
Consumo GLP: 
G30/31=1,087 kg/h 
Temperatura trabajo: 0÷450 ºC
Quemadores: 4
Peso: 112 kg
 Ancho/Profundo/Alto:
(620x620x155) (cámara cocción)
840x1000x470 (exterior)

Potencia: 24500 W
Voltaje: 230 V / 1N / 50-60 Hz
Calorías: 21.070 Kcal/h 
Consumo metano: 
G20=2,592 m3/h 
G25=3,015 m3/h 
Consumo GLP: 
G30/31=1,917 kg/h
Temperatura trabajo: 0÷450ºC
Quemadores: 4
Peso: 179 kg
 Ancho/Profundo/Alto:
(920x920x155) (cámara cocción)
1140x1300x470 (exterior)

6.238 €5.364 € 7.406 €

•	Revestimiento frontal de acero inox.

•	Plano de cocción refractario.

•	Aislamiento térmico mediante revestimiento de lana de vidrio.

•	Puertas con vidrio pirex de inspección

•	Encendido con piezoeléctrico.

•	Alimentación a gas metano, en dotación kit GPL.

•	Iluminación interior.

•	Termostato digital

(Bajo pedido)

Bases para hornos.Carrocería en acero inox. 
Puertas con vidrio pirex 
de inspección. Cristal de 
fácil desmontaje.

Plano de cocción 
refractario.
Iluminación interior. 
Bombillas a 12V. 
Con transformador.

Termostato digital.
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Bases para hornos

HOR.75 500 €
Acople anti-viento para 
mejorar la combustión.

HOR.76 428 €
Acople superposición 2 
hornos.

HOR.133

HOR.86

HOR.134

402 €

500 €

602 €

Para HOR.72
34 kg / 1000x840x1000 mm

Para HOR.73
42 kg / 1000x1140x1000 mm

Para HOR.74
52 kg / 130x1140x1000 mm

Accesorios horno

Limpieza horno

Accesorios pizza

LIM.19 62,50 € LIM.20 63,20 €
Desengrasante 11,2 kg Abrillantador 10 kg

Detergente desengrasante especial para 
la limpieza y lavado de hornos conveccion/
vapor mixtos autolimpiables.
Su fórmula de alta concentración en se-
cuestrantes, complejantes y dispersantes, 
desincrusta y limpia sin rayar las superfi-
cies internas de acero pulido.

Producto especial hidrofugante, 
abrillantador y secante de alto rendimiento 
en procesos 
de auto-limpieza de hornos de convección-
vapor mixtos autolimpiables. Elimina los 
restos calcáreos y previene la redeposición 
de partícuas en las paredes del horno, 
dejándolas brillantes.
No deja olor ni sabor.

Desengrasante hornos Abrillantador hornos

LIM.46 101,80 €
Cubos de 56 tabletas

Detergente en tabletas, desengrasante 
muy alcalino para hornos de convección 
autolimpiables.

Detergente limpia hornos 
en pastilla

Accesorios pizza.
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